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Historique 

Faire connaître et apprécier la véritable Andouille de Vire, la distinguer des imitations et promouvoir Vire et le 

Bocage. 

La confrérie de la véritable andouille de Vire s’attelle chaque année à faire perdurer son concours annuel. Il a lieu 

un vendredi en février, en présence d’une trentaine de personnes. Des jurats plus nombreux grâce à la participation 

de volontaires venus de la Mayenne et de la région de Dreux. Un bon moyen pour conforter le travail des bénévoles 

qui devaient analyser douze échantillons apportés par les traditionnelle. 

D’origine, sans doute, gauloise, sont étymologie gallo-romaine signifie « gonflé, rebondi, ayant la forme d'un 

tonneau » (Dolium). L'andouille de Vire a été citée à maintes reprises par Rabelais (Pantagruel : La guerre des 

andouilles). La confrérie a pour but, non pas de défendre une corporation comme par le passé, mais de promouvoir 

les produits régionaux. Elle met donc en valeur la spécialité locale, tant en Normandie qu’hors des limites de 

l'ancien Duché. Un concours a été ouvert aux fabrications de la France entière. La formule consacrée : « Je jure 

fidélité à la véritable andouille de Vire et d’honorer ma vie durant sa robe noire à toute heure et en tout 

lieu » est obligée s’il on veut recevoir adoubement, médaille et diplôme. 

Produits et Traditions 

Née au pays du granit, là où les terres agricoles sont plutôt utilisées pour l’élevage et moins pour 

la culture, l’andouille de Vire a des origines difficiles à établir. De vieux textes, poèmes ou même 

chants populaires font référence à l’andouille. Impossible de savoir s’il s’agit bien de celle de 

Vire (Calvados). En revanche, plus proche de nous, ce qui est certain, c’est que Paul Danjou, 

alors charcutier à Vire, permet à la petite andouille artisanale de sortir des cuisines des fermes du 

Bocage pour arriver dans une boutique. Depuis, le produit n’a jamais cessé de ravir les 

gastronomes. Et l’andouille n’est plus fabriquée dans un seul atelier mais par 7 artisans ou 

entreprises basés à Vire-Normandie ou pas très loin. Car pour qu’une andouille porte bien le titre de Véritable andouille de Vire, il 

faut qu’elle voit le jour en pays virois. C’est d’ailleurs, la seule obligation car pour les matières premières, pas d’exigence sur le pays 

fournisseur. Il est produit 6 000 tonnes d’andouilles par an en France, et il ne serait, de toute façon, pas possible de se fournir 

uniquement dans le pays. 

Chaude ou froide, les gastronomes n’ont jamais cessé de manger de l’andouille de Vire. Un produit qui a du caractère et qui a su 

ravir les papilles de nombreuses personnalités. 

Vos 

Chapitres 

Le 2ème ou le 3ème week-end d’avril Lieu Vire 

 Lieu  

Vos 

Manifestations 

Marchés selon demandes Lieu 8 chaque année 

 Lieu  
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